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arhelan

Oferta handlowa obowiazuje od 15.03.2024-31.03.2024 lub do wyczerpania zapasow.

EG Z EM P LA R Z Oferta obowiazuje w wybranych sklepach Arhelan.

Ceny regularne nie dotycza sklepéw Arhelan nr 12,106,111 i 114.
B Ez PLAT N Y Ceny regularne nie dotycza sklepow Delikatesy Centrum Arhelan nr 124, 125, 126, 127, 132, 133, 134, 136, 137, 139.




- sktadniki;
1 tyzka masta ;
1 cebula

1 zabek czosnku
200 g wedzonych zeberek

1,5 litra bulionu

4 ziemniaki

3 surowe biale kietbaski

1 tyzka majeranku

3 tyzeczki chrzanu

100 ml $mietany 18%

4 ugotowane na twardo jajka
opcjonalnie $wiezy majeranek
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W garnku z grubym-dnem zeszklij na masle pokrojong w kosteczke & :
cebule. Dodaj przecisnigty przez praske czosnek, wymieszaj i chwile T

razem podsmazaj. Wlej goracy bulion, dodaj wedzone zeberka
i zagotuj. Dodaj obrane i pokrojone w kosteczke ziemniaki, optukang ¢
surowy kiethase (w catosci) oraz majeranek. Dopraw solg i pieprzem, bk
zmniejsz ogien i gotuj przez ok. 25 minut pod przykryciem na matym
ogniu. Na koniec dodaj chrzan i po zagotowaniu odstaw z ognia.
Wyjmij kietbase i pokrdj ja na mniejsze kawatki. Zupe zapraw
$mietana. Podawaj z jajkami i opcjonalnie posiekanym swiezym
majerankiem.
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“127.99 2t/kg)

——*Corg przed obnizka———— —_— *Cena sprzed obnizki, najczesciej wystepujaca w sklepach Arhelan ustalona
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KIEEBASA BIAtA
PARZONA SPECJAt

cena za | kg KAROL
(26,99 2t/kg)
*Cena przed obnizka

?rZUgo{oWOhie;

ieczone
‘ e C o Cebule pokrdj w piérka i wiéz do naczynia zaroodpornego.

o, Dodaj ziele angielskie, liscie laurowe i masto,

0 S ‘ utéz kietbase biata i wtéz do rozgrzanego
do 160°C piekarnika na okoto 10 minut.

Jesli lubisz chrzan, mozesz dodac 2-3 tyzki

na 2 minuty przed koricem pieczenia.

Kietbasa biata Swietnie smakuje

S‘({Od“ih 3 zalana ciemnym piwem.

8 szt. kietbasy biatej parzonej
3 cebule
2 ziarenka ziela angielskiego
4 liscie laurowe
2 tyzki masta
v TR
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sktaduikis-
6 jajek

3 érednie buraki
200 ml octu jabtkowego

2 liscie laurowe

po 3 ziarna ziela angielskiego i pieprzu
100g kremowego serka

2 tyzki majonezu

1/3 tyzeczki przyprawy curry

20 g startego parmezanu

s6l i pieprz do smaku -

g,  2lyiki posiekanego szczypiorku

‘,rzugo{oumme .

Buraki obierz, pokréj na mniejsze kawatki, wi6z do garnka. J
Dodaj 300 ml wody, ocet, liscie laurowe, ziele angielskie i pieprz. T
Gotuj okoto 40 minut, zdejmij z ognia. Jajka ugotuj na twardo i obierz /
. ze skorupki. Wtéz do buraczanej marynaty tak, by jajka byty zakryte

m ptynem. Odstaw na godzine. Nastgpnie jajka wyjmij i przekrdj na pot. i E

Zottka wyjmij i przetéz do miski.Miksuj zéttka z serkiem, majonezem,
curry i parmezanem. Dopraw sol3 i pieprzem do smaku i ponownie
MAJONEZ wymieszaj. Konsystencja nadzienia powinna by¢ kremowa i zwarta.

, NAPOLEONSKI Przetéz nadzienie do szprycy i wycisnij do otworéw po zéftkach.
260 g MOSSO Przed podaniem jajka udekoruj posiekanym szczypiorkiem.
(24,96 zt/kg) -
— e _Najnizeza cena z ostathich
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POMIDORY SUSZONE
(CAtY ASORTYMENT)

270 g OLE!

(25,89 zt/kg)

Najnizeza cena z ogtatnich

30 dni (przed obnizkg) 8,99 zt

(2 2t taniej) >, ‘\

S(KO{\(O A CieCieY‘Z\JC%. ) B

\ SuSZom\.’mi \Jomidoromt

stadniki;
=1 puszka ciecierzycy
1 czerwona papryka stodka
» 6 duzych pomidoréw suszonych w oleju
£ 1 czerwona cebula
» 1 peczek natki pietruszki
=1 peczek natki kolendry
= 150 g pomidorkéw koktajlowych
=1 3lyiki oliwy
# 1lyzeczka miodu
- Yalyzki soku z cytryny
= 1lyzeczka musztardy

Frz\dﬂo{oumnie;

Ciecierzyce przeptucz na sitku. Papryke pozbaw gniazda

nasiennego i pokrdj w drobng kostke. Pomidory suszone i cebule
-pokrdj na mate kawatki. Natke pietruszki i kolendry drobno posiekaj.
Pomidorki koktajlowe pokréj na ¢wiartki. Do miski przetéz ciecierzyce,
papryke, pomidory suszone. Dodaj posiekang natke oraz kolendre

i wszystko doktadnie wymieszaj. Dodaj pomidorki koktajlowe

i delikatnie mieszaj. Przygotuj sos taczac ze sobg oliwe, musztarde,
miéd i sok z cytryny. Doktadnie wymieszaj i polej nim safatke.
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h, KONSERWOWA 8
4004 PUDLISZKI i
(9,98 zt/kg) 8
Najnizeza cena z ostatnich

“"i. 30 dni (przed obnizkg) 5,69 zt :

30% tanig]) = Y

¥
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400gLUDLISZKI

(10,73 zt/kg)

Najnizeza cena z octatnich

30 dni (przed obnizka) 4,99 zt
( (4% tanie))

Najnizsza cena z ostatnich 30 dni moze dotyczy¢ artykutéw bedacych w wyprzedazy, promocji w pojedynczych s
Ceny,

Ceny regularne nie dotycza sklePow Dellkatesy Centrum A

KONCENTRAT
POMIDOROWY

—

90g PUDLISZKI

(29,89 2t/kg)

Najnizeza cena z ostatnich

30 dni (przed obnizka) 2,99 2t
(10% taniej)

SH.’adni\(i;

8 $rednich ziemniakéw

3 tyzki oliwy

1 tyzka suszonego majeranku & 1 marchewka -

1 cebula § 200g tartej mozzarelli ) %

300g migsa mielonego £ 400g $mietanki 30%
1 lyika koncentratu pomidorowego & 1 jajko
1 zabek czosnku i sol, pieprz
€ $wiezy koperek do posypania

‘)rZ\Jﬂo{OWOHie; e

Piekarnik rozgrzej do 200°C. Naczynie zaroodporne wysmaruj oliwa.
Cebule pokrdj w cienkie pidrka, marchewke za$ na mniejsze kawatki.
Czosnek przecisnij przez praske. Ziemniaki pokrdj w cienkie plasterki

i dopraw je pieprzem oraz sola, posyp majerankiem i polej 1 tyzka oliwy.
Doktadnie wymieszaj. Na patelnie wlej 2 fyzki oliwy, dodaj cebule, czosnek
i smaz, az cebula zmigknie i sig lekko zarumieni. Dodaj migso mielone

i smaz jeszcze kilka minut. Dopraw sol i pieprzem. Dodaj koncentrat
pomidorowy, groszek, kukurydze oraz marchewke po czym wszystko razem
wymieszaj. W osobnej misce potacz ze soba Smietanke, jajko i 1/3 porcji
startego sera. Dopraw solg oraz pieprzem. Na dnie naczynia zaroodpornego
utéz potowe ziemniakow, wysmaruj 3 tyzkami sosu émietanowego, na to
warstwe migsa z warzywami, a na wierzch reszte ziemniakow. Polej -
pozostatym sosem i piecz ok. 30 minut. Na 10 minut przed koricem
pieczenia posyp serem. Jesli ser bedzie sie mocno rumienit, przykryj folia
aluminiowa. Po upieczeniu posyp danie pogzatkowanym koperkiem.

*Cena sprzed obnizki, najczeéciej wystepujaca w sklepach Arhelan ustalona przed przygotowaniem materiatu.
Dotyczy produktu na zdjeciu. Cena dla Twojego sklepu znajduje sie na etykiecie cenowej.
h.
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MAJONEZ
DEKORACYJINY

700 ml WINIARY
(20,70 2t/1)

Najnizeza cena z ostatnich
30 dni (przed obnizkg) (7,99 2t
(19% taniej)

Frznao{oumnie;

Do miseczki przetéz majonez, musztarde oraz olej i wymieszaj
wszystko. Dopraw sol3, pieprzem i rozmarynem. Umyty i osuszony
schab doktadnie natrzyj marynata. Odstaw na 15 minut.

Mieso przetéz do rekawa do pieczenia i wlej wode. Mocno zwiaz
konce. Schab przetéz do formy i wstaw do piekarnika nagrzanego
do 180°C i piecz 50 minut. Wyjmij z piekarnika, rozetnij rekaw

i przet6z upieczony schab na deske. Pokréj na plastry.

Fiockopy
sktadniki;

= 1kg schabu

= Y2 szklanki wody

¥t - 5 lyzek majonezu

» 5lysek oleju

¥ 2 lyzki musztardy

= 1tyzeczka suszonego rozmarynu
¥ s6l, pieprz
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e SZrmahem
kl’odm\u' :

#& 1% szklanki maki

=t wrzatek

2 3lyiki oliwy

7 szczypta soli

#= 1 opakowanie Swiezego szpinaku

% 1$mietankowy serek topiony w bloku
7z s6lipieprz do smaku

i 2zabki czosnku

Make wymieszaj z sol3 i 2 fyzkami oliwy. Dodawaj stopniowo 1_
wrzatek i zagniataj tak, aby powstato gtadkie i nielepiace sig ciasto. ""-;j i
Przygotuj farsz. Szpinak podsmaz z dodatkiem czosnku na 1 tyzce . j

oliwy przez ok. 7-8 min, a nastgpnie odsacz. Dodaj sél, pieprz do

smaku. SerekFEkréjha 0,5 cm kostki. Rozwatkuj ciasto na grubos¢ i
o 2 mm i wytnij z niego szklanka ktka. Na kazdy kawatek ciasta natéz ‘: Shiq

QER TOPIONY tyzeczka szpinak i pot6z 1 kosteczke serka. Zt6z i docisnij brzegi ciasta. ;:

, Gotuj ok. 5 min w wodzie, a nastepnie odcedz.
—— (CAtY ASORTYMENT)

90 5 HOCHLAND
(38,78 zt/kg)
— *Cena preed.obnizka

L ’_/
*Cena sprzed obnizki, najczesciej wystepujaca w sklepach Arhelan ustalona przed przyg i
Dotyczy produktu na zdjeciu. Cena dla Twojego sklepu znaJdUJg sig na etyklecle cenowej.
Najnizsza cena z ostatnich 30 dni moze dotyczyé artykuléw bedacych w wyprzedazy, promocji w pojedynczych sklepach.

Ceny regularne nie dotycza sklepéw Arhelan ni 1111114
Ceny regularne nie dotycza sklej')ow Dellkatesy Centrum Arhelan nr 124,125, 126,127,132, 133, 134 136,137, 139.




MARGARYNA

PALMA

250 g BELMAR
(016 2t/kg)
*Cena przed obnizka

?rZ“go{OWOHie;

Margaryne zagniec z przesiang maka, jajkiem i tyzeczka soli.
Wyrabiaj tak dtugo, az nie bedzie grudek. Tak przygotowane
ciasto wtéz na 30 minut do lodéwki. Po tym czasie ciasto
wyjmij z lodowki i rozwatkuj na grubos¢ okoto 1,5-2 cm

i wytéz nim blaszke do tarty, doktadnie obklejajac ciastem
brzegi. Dno ciasta naktuj delikatnie widelcem. Piekarnik
nagrzej do 180°C. Wtéz tarte do piekarnika i piecz okoto

15 minut. W migdzyczasie przygotuj farsz. Ze szparagow odtam
zdrewniate korice i przekrdj na pét. Czosnek przecisnij przez

S\«todniki;

250 g maki pszennej praske. Szpinak obierz z twardych fodyzek. Na patelni rozgrzej
809 margaryny 2 lyzki oliwy. Dodaj czosnek i szpinak. Smaz wszystko chwilg.
1 lalk‘f Jak szpinak zwigdnie, wlej 1,5 szklanki mleka. Doprowadz
y szazypta soli do wrzenia. W pozostalej czesci mleka, rozpusé tyzke skrobi.

1 peczek zielonych szparagéw

100 g swiezych lisci szpinaku

2 2abki czosnku

2 szklanki mleka

1809 jogurtu naturalnego

2 tyzeczki soku z cytryny

1 tyzeczki gatki muszkatotowej mielonej
1 tyzka skrobi ziemniaczanej
sol i pieprz do smaku
opcjonalnie 3 jajka

Dodaj do sosu. Dodaj réwniez jogurt i sok z cytryny. Dopraw
spora iloscia soli, pieprzu i gatkg muszkatotowa. Sos powinien
by¢ gesty. Jesli nie gestnieje, dodaj jeszcze odrobine skrobi
rozpuszczonej w matej ilosci mleka. Na podpieczony spod tarty
wylej sos szpinakowy. Na wierzchu utéz szparagi. Opcjonalnie,
mozesz wylac na gére rozbeftane wezesniej jajka. Oprész jeszcze
delikatnie swiezo mielonym pieprzem i sol3. Wstaw do
piekarnika nagrzanego do 180°C i piecz ok 15 minut.
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TORTILLA
(CAtY ASORTYMENT)

250296 ¢ DEVELEY
(23,96 2t/k)

.

2 kurcmhem
sk‘.’adni\xi;

SR 'Wﬂ[ 374 cena z ogtarnich
30 dni [przed obnizka) 6,99 zt
( 4% tanie)

——— POLPAPOMI
DROBNO KROJONE

2+GRATIS
- = 400 g MUTTI
= YT — e
Najnizeza cena z oSTatTET===—__
30 dniprzed-obnizka) 2,99 2t
————(.8%.tanie])

e —

& 100g kukurydzy
£ 250 g sera cheddar 6 1tyzka oliwy . .
£ 1 pieré z kurczaka £% swieza kolendra
& 5 tyzek pulpy pomidorowej 3 potiyzeczki mielonych
& 1 cebula nasion kolendry, ' 1
3 1z3bek czosnku kminu rzymskiego, o
£% 1 plaska tyzeczka papryki ostrej wedzonej mielonej papryki |
& 4tortille 7 & solipieprz
‘wz‘dgo{owmue;
Ugotuj piers z kurczaka w doprawionej solg oraz pieprzem wodzie i przestudz. "M'-:

W migdzyczasie przygotuj sos pomidorowy. Czosnek przecisnij przez praske
i wrzu¢ do blendera wraz z pulpa pomidorowa oraz ostra papryka. Zblenduj
do uzyskania jednolitej konsystencji. Przestudzonego kurczaka rozrywaj
rekoma na mniejsze czesci. Na patelni rozgrzej tyzke oliwy i wrzu¢ na nia:
kolendre, kmin, sél, pieprz i wedzona papryke. Wszystko lekko podsmaz.
Dodaj migso z kurczaka i lekko podsmaz przez okoto 4 minuty, od czasu

do czasu mieszajac i uwazajac aby mieso sie nie przypalito. Dodaj
zblendowany sos pomidorowy, kukurydze i wszystko razem smaz do czasu,
az caly plyn sie zredukuje, a kurczak uzyska czerwonawy kolor. Zdejmij z ognia.
Ser zetrzyj na tarce o grubych oczkach. Cebule pokréj w pidrka. Swieza
kolendre poszatkuj. Na potowie tortilli roztdz najpierw ser, nastepnie migso,
cebulg, posyp swieza kolendra, ponownie posyp serem i na koniec zt6z
tortille na pot. Utéz quesadille na patelni. Przysmaz do momentu, az tortilla
uzyska rumiany kolor. Nastepnie odwrd¢ i przysmaz z drugiej strony
réwniez do momentu az tortilla stanie si¢ rumiana. Zdejmij z patelni i roztéz
na desce do krojenia. Quesadille pokréj na trolkaty Podawaj posypang
$wiezg kolendra i z ulubiong salsa.

1
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*Cena sprzed obnizki, najczesciej wystepujaca w sklepach Arhelan ustalona przed przygotowaniem materlalu

Dotyczy produktu na zdjeciu. Cena dla Twojego sklepu znaJdUJe sie na etykiecie cef

Najnizsza cena z ostatnich 30 dni moze dotyczy¢ artykutéw bedacych w wyprzedazy, promocji w pojedynczych
Ceny regularne nie dotycza sklepow Arhelan nr 12,106,

Ceny regularne nie dotycza s!(!elu_iw Delikatesy Centrum Arhelan nr 124,125,126, 127,132,133, 134, 136, 137, 139. !
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Spaghetfy

sktod niki 3
250 g makaronu spaghetti
Olej rzepakowy
400 g migsa mielonego
2 cebule
2 zabki czosnku
1 tyzeczka oregano i bazylii
1 jajko
2 zabki czosnku
4009 sosu do spaghetti
3009 passaty pomidorowej
Sol i pieprz,
$wiezo starty parmezan
lub grana padano
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SOSDO SPAGHETTI,
MEKSYKANSKI,

CHINSKI

400-440g MAKEOWICZ | SYNOWIE
(20,23 zt/kg)

Najnizeza cena z ogtatnich

30 dni (przed obnizka) 9,99 zt

(15% taniej)

‘)rZ\dﬂo{OWOﬂie;

Obierz cebule i czosnek, a nastepnie drobno je posiekaj.

Do miski wtéz wszystkie produkty potrzebne do przygotowania
klopsikéw: migso mielone, cebule, czosnek, oregano, bazylie,
jajko, sél i pieprz. Wymieszaj ze sobg sktadniki. Z powstatej
masy uformuj klopsiki. Na patelni rozgrzej olej, dodaj pokrojona
cebule, czosnek i podsmazaj je do momentu, az zmigkna.
Nastepnie dodaj sos do spaghetti i passate pomidorowa.
Dopraw sol3, pieprzem i doktadnie wymieszaj. Na drugiej
patelni usmaz kotleciki obracajac podczas smazenia.

Po usmazeniu, przetoz je do sosu pomidorowego.

Catos¢ doprowadz do wrzenia po czym zmniejsz moc palnika.
Przykryj patelnie i gotuj na wolnym ogniu przez 15 minut.
Ugotuj makaron. Pulpeciki podawaj z makaronem

i tartym serem.

&




d ' SH.’odni\(i;
N’ = 2jajka
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B
‘e T & 509 cukru
9 9 % 1% lyzeczki cukru waniliowego
i * Egg ' szklanki oleju )
ANIOI meee— w20 B 22 1 opakowanie serka homogenizowanego
T a o # #:  1szklanka maki
‘ % 1lyzeczka proszku do pieczenia
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oanio A |
e e Za pomoca trzepaczki rozmieszaj jajka, cukier, : =
Eim e cukier waniliowy i olej. Dodaj serek i ponownie wymieszaj. |
Wsyp make i proszek do pieczenia, wymieszaj tylko
QEREK DANIO do mtl).mentu az skfadniki sig. polqc?q. i .
- e —— Przet6z do formy na babeczki wytozonej papilotkami.
——WANILIOWY — Nakfadaj ciasto do 2/3 wysokosci foremki.
- —AxS0-g DANONE = = — Piecz 15 minut w temp. 180°C (grzatka géra-dét).
— PO —— - Po upieczeniu posyp cukrem pudrem badz udekoruj
. E *Cena przed obnizka P ¥ ROZYP P 2 )
wedle uznania.
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MOZ\M"B‘( CU{runowU
sktadniki;

.
MLEKO UHT na ciasto keuche: g [emon curd: >
WYPASIONE ** 175 g maki pszennej 2 duze jajka ‘
392% [ (moze by¢ maka krupczatka) ¥ 2i6ktka K
11 MLEKOUITA < 509 cukru pudru 160 g drobnego cukru y
(3,69 2t/l) 7" 100 g zimnego masta =100 g masta ‘
Najnizeza cena z ogtatnich ¥ 1 lyzka gestej ¥ skorka otartaz 2 cytryn . i
30 dni (przed obnizka) 4,49 zt kwasnej smietany 18% ¥ 120 ml soku z cytryny ’
(18% ’raniej) .' 1 26ltko

Prluaoio\uonie;
SVIIETANA
_—W'—Ia“ Make przesiej, dodaj masto i posiekaj. Dodaj zétko, cukier, Smietane.
WW Zagnie, owir folig spozywcza i schfodz w loddwee przez 1 godzine. Tortownice
J o $rednicy 24 cm wyldz papierem do pieczenia. Kruche ciasto wyjmij z lodowki,
% rozwatkuj i wyklej spéd formy. Z pozostatego ciasta uksztattuj wateczek i przyklej
X é 5/16’ do zewnegtrznej krawedzi ciasta. Spad ciasta ponaktuwaj widelcem. Piecz
@ ’ | w temperaturze 200°C przez okoto 15 - 20 minut, do jasnoztotego koloru. Wyjmij
' “IETAH 9 z piekarnika, wystudz. Niewoskowane cytryny wyszoruj, wyparz i zetrzyj skorke
b : na tarce o matych oczkach. W garnuszku roztrzep jajka, zéttka i cukier do pofaczenia
% d 'skladnikéw. Podg.rzew'aj na malej: m?cy palniifa c.:aly c?as'mieszajqc. Doda.j masto
L~ e i sok z cytryny. Mieszaj do zgestnienia kremu i osiggnigcia punktu wrzenia.
Natychmiast zdejmij z palnika by uniknac zwarzenia sig kremu. Przetrzyj krem
, przez sitko. Dodaj skrke z cytryny i wymieszaj. Wystudzone kruche ciasto posmaruj
SMIETANA POLSKA kremem cytrynowym. Mazurek cytrynowy dowolnie udekoruj.
(8%
400 g MLEKOVITA
(10,73 zt/kg)
*Cena przed obnizka

¥ —m— @@ e



RAE Nk gy

Fr_ztjso{olmmie;

5 M 1 Kawe zaparz i odcedz z fuséw. Mleko mocno podgrzej, .dodaj kajmak
’ i rozpusc je doktadnie. Pofacz z kawg i wymieszaj. Przelej do szklanki

¥ i |
1 89 9 ~ iudekoruj ulubionymi dodatkami np. bita Smietang. Od razu podawaj. ,

i

KAWA MK CAFE —67—’1 I -------------------------------
CREMA MIELONA W d i :
500 g STRAUSS CAFE Sktadanl l,
(37,98 zt/kg)
Najnizeza cena z ostatnich & 100 ml mleka
30 dni (przed obnizka) 24,99 t & 100 ml wody

= (6 2t taniej) = 6§ 2lyzeczki kawy mielonej

B 2lyieczki masy kajmakowej z puszki

—— MASAKROWKOWA {
= — QMAK TRADYCYINY,———
¥

- = ~<QRZECHOWY,
—————_QLONY KARMEL

— — §
— 400 g DELECTA —— B o L
“7,48 7t/ kg) *Cena sprzed obnizki, najezesciej wystepujaca w skle g i
i ! Dotyczy produktu na zdjeciu. Cenad epu.znajduje sie na etykiecie cenowej.
Najnizeza cena z ostatnich Najnizsza cena z ostatnich 30 dni moze dotyczy¢ artykutow bedacye or P ji w pojedynczych sklepach.

30 dni (przed obnizka) 8,99 2t
(2 2t taniej)



KAWA FAMILY,
GOLD SELECTION
CREMA
ROZPUSZCZALNA

180-200 g TCHIBO
L (11,06 2t/k)
| Najnizeza cena z ogtatnich
¥ 30 dni (przed obnizka) 27,99 2t
(8 zt taniej)

‘)rZ\dao{OWOl’lie;

w Ow e Do miski wsyp tyzke kawy rozpuszczalnej. Wlej tyzke goracej wody
0 i rozpusc w niej kawe. Po przestudzeniu kawy dodaj 100 graméw
maki pszennej. Dodaj cukier puder, kakao, pokrojone na mate kawatki
masto i z6ttko. Wszystkie sktadniki krétko wyrabiaj dtorimi do potaczenia
sie sktadnikéw. Miske z ciastem odstaw na 30 minut do lodéwki.

sH’adni\(i;

100 g maki pszennej @ Blaszke z piekarnika wyt6z papierem do pieczenia. Po 30 minutach
50 g zimnego masta B wyjmij ciasto z lodéwki i odrywaj kawatki ciasta wielkosci zotedzia.
80 cukru pudru Z kazdego kawatka sprawnie formuj w dtoniach kulke i od razu lekko
1idtte ja roluj, by miata wydtuzony ksztatt. Przy pomocy wykataczki wykonaj
1 plaska lyzka kawy rozpuszczalnej posrodku wgtebienie na catej dtugosci wateczka. W ten sposéb
15 kakao 2 uzyskasz ksztatt ziarenka kawy. Ciasteczka uktadaj obok siebie. Blache
11yzka goracej wody z uformowanymi ciasteczkami umies¢ na 20 minut w lodéwce.

Schtodzone ciasteczka piecz w pierniku nagrzanym do 180°C
z opcja gora/dot przez okoto 8-12 minut

1 W \ k:',‘:a's-w \ “
\ 1 \ \ W olskie Si(!epy— @
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MLEKO tACIATE
WPROSZKUPEENE

500 g MLEKPOL

(3198 2t/ky)

Najnizeza cena z ogtatnich

30 dni przed obnizka) 18,99 zt
(3 2t tanie))

- = . pr—

— &

Ser ik
sktadniki; :

#: 1kg sera twarogowego mielonego

160g mleka w proszku

100 ml $mietanki kreméwki 30%

4 jajka

200g cukru drobnego

70g skrobi ziemniaczanej

EACIATA UHT 30% L L et
opcjonalnie cukier puder,

500 ml MLEKPOL !
(17,98 zt/) % pokruszona czekolada

S T ST G TR

Najnizeza cena z otatnich
30 dni (przed obnizka) 10,99 zt

(2.2t taniej) SJ’Z;; - ‘wZUao{oWAl’lie;

3
Masto pokoj na kawatki i przetéz do rondelka. Postaw na matej A \'E'fij a
» 'ﬁ’ i

| mocy palnika do roztopienia. W misce umies¢ ser twarogowy.
Dodaj mleko w proszku, cukier, skrobig ziemniaczang, $mietanke / X
i przestudzone masto. Whij jajka. Catos¢ miksuj na niskich obrotach A A,
miksera, do pofaczenia sie sktadnikow. Dno formy wytdz papierem =l

do pieczenia. Wylej mase serowa do formy. Na dno piekarnika e E-f bt
wstaw blaszke do pofowy wypetniong wrzaca woda. Sernik wstaw = 1k
do piekarnika nagrzanego do 170°C i piecz przez 80 minut. ‘i
Przed podaniem przestudzony sernik oprész cukrem pudrem. (el

~  GERZOETYWPLASTRACH

-

= —— (CAEY-ASORTYMENT) .+ (S8 R e BT
e {50 g MLEKDOL : S ' ‘:.'-.\Es":i}‘»’ \" f 4

e OO SEm—— Y

S —— Cena przed ObhlZ'k% *Cena sprzed obnizki, najczesciej wystepujaca w sklepach Arhelan ustalona przed przygotowaniem materiatu.

Dotyczy produktu na zdjeciu. Cena dla Twojego sklepu znajduje sie na etykiecie cenowej.
Najnizsza cena z ostatnich 30 dni moze dotyczy¢ artykutow bedacych w wyprzedazy, promocji w pojedynczych sklepach. =

Ceny regularne nie dotycza sklepow Arhelan nr 12,106,111 114.
Ceny regularne nie dotycza sklegéw Delikatesy Centrum Arhelan nr 124, 125, 126, 127, 132, 133, 134, 136, 137, 139.
Jasl 25 ey et g i T
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TWAROG SMIETANKOWY,
SEREK WANILIOWY

I kg PRESIDENT
(899 zt/kg)
*Cena przed obnizkg

R, T i R “
b
= -
il
Mo

SQN\'\CZ\C\

S\«l’adni\(i;

1 szklanka maki pszennej

1% szklanki sera twarogowego z wiaderka
WELY

szczypta soli

2 tyzki cukru pudru

masto klarowane

cukier puder do posypania

Wszystkie sktadniki przetéz do miski i doktadnie wymieszaj.

Na patelnig wytéz masto klarowane i za pomoca tyzki wyktadaj
ciasto. Smaz po kilka minut z kazdej strony. Po usmazeniu wyktadaj
na talerz wyscielony recznikiem papierowym, celem usunigcia
nadmiaru ttuszczu. Podawaj posypane cukrem pudrem.

xS
Polskie Soﬁl:ap;_@ '




SEREK MASCARPONE

250 g PIATNICA
(27,96 zt/kg)
*Cena przed obnizkg

SMIETANKA

30%

400 g PIATNICA
(14,98 zt/kg)
*Cena przed obnizkg

TwAROE 12
SERNIKOWY “f;

MIELONY [' LR
——tkgPIATHIEA w—",‘i-"'t LS
~ {1499 2t/kg) 1 :
—"Cena przed obrizka ﬁ;!&:‘.

————— R

Najnizsza cena z ostatnich 30 dni moze dotyczy¢ artykuléw bedacych w wyprzedazy, promocji w pojedynczych sklepach.

Ceny regularne nie dotycza sklepow DellkatesyCentrumArheIan nr 124,125,126, 127,132, 133,134, 136 137,1
L 5 ¢

d

FrZugoioWomPn

Mrozone maliny przetéz do rondelka, dodaj 1 tyzke cukru pudru, podgrzej
i chwile gotuj, az owoce sig rozpadna. W 2 tyzkach wody rozpus¢ make
ziemniaczang i przelej do malin. Zagotuj i odstaw do wystudzenia.

Do miski przet6z schtodzong $mietanke i mascarpone, dodaj 1 fyzke
cukru pudru i miksuj, az wszystko sie ubije na sztywno. Na dno pucharkéw

wytdz pokruszone bezy, nastepnie krem i polej sosem malinowym.

Powtdrz czynnos¢. Wierzch ozddb listkami migty, pokruszonymi pistacjami, e |
beza i swiezymi malinami. Podawaj zaraz po przygotowaniu. AR

Sk{’odni\(i;

500 g mrozonych malin
garsc swiezych malin
200 g mascarpone

200 ml $mietanki 30 % -
1 opakowanie bezikéw ' fen g
Y tyzeczki maki ziemniaczanej ‘
2 fyzki cukru pudru

Mieta, pistacje do dekoracji

& & & 3 & & & &

3 i

'-" -

e

e 't"‘.["l‘ v-E”-‘"'Ll

*Cena sprzed obnizki, najczgsclej wystepujaca w sklepach Arhelan ustalona przed i i
Dotyczy produktu na zdjeciu. Cena dla Twojego sklepu zna]dUJe S|e na etykiecie cenowej.

Ceny regularne nie dotycza sklepow Arhelan nr 12,106,111 114.




HERBATA 88T

[ op. LIOTON

Najnizeza cena z ostatnich

30 dni przed promocja) 19,99 zt
(4 2t taniej)

sWtadniki; H

2 torebki czarnej herbaty

1 litr wody (w tym 250ml wrzatku)
1 cytryna

cukier do smaku

limonka

Swieze listki miety

opcjonalnie kostki lodu

lub mrozone maliny

Przelej herbate do dzbanka. Dopetnij zimng wod3 i dodaj

sok wycisniety z potowy cytryny. Pozostata potdwke cytryny obierz
ze skorki, pokrdj w plasterki i dodaj do herbaty. Postodz do smaku
cukrem. Dodaj plasterki limonki oraz listki Swiezej migty. Przed
podaniem schtodz w lodéwce i opcjonalnie dodaj kostki lodu

lub mrozone maliny.

Herbate zaparzaj w 250ml wody przez okoto 3 minuty. Napar wystudz. .',,r 4
L

e R i R R
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Oferta handlowa obowiazuje od 15.03.2024-31.03.2024 lub do wyczerpania zapasow.
W E S O LYC H Oferta obowiazuje w wybranych sklepach Arhelan.

éw l T | Ceny regularne nie dotycza sklepdw Arhelan nr 12,106,111 i 114.
A . Ceny regularne nie dotyczg sklepow Delikatesy Centrum Arhelan nr 124, 125, 126, 127, 132, 133, 134, 136, 137, 139.




Sprawdz gazetki
ulubionych sieci na stronie
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https://ding.pl/lidl,130?utm_source=gazetka&utm_medium=pdf&utm_campaign=download
https://ding.pl/pepco,281?utm_source=gazetka&utm_medium=pdf&utm_campaign=download
https://ding.pl/biedronka,79?utm_source=gazetka&utm_medium=pdf&utm_campaign=download 
https://ding.pl/leroy-merlin,59?utm_source=gazetka&utm_medium=pdf&utm_campaign=download
https://ding.pl/rossmann,10?utm_source=gazetka&utm_medium=pdf&utm_campaign=download

